应用竞争情报提升企业核心竞争力http://www.xcsti.com
应用竞争情报提升企业核心竞争力http://www.xcsti.com

[image: image1.png](64 S 0 il i it

66 THSK

% 1!!!"

#h HREbET
<

N

20224F4 150

<£ YrETMRIZERARERT





●编者的话

许昌市科学技术情报研究所是隶属于市科技局的财政全额供给事业单位。为适应新时期科技信息工作的需要，更好地服务政府决策和企业发展，推动企业转型升级，决定升级改版《许昌竞争情报快递》这一内部交流刊物。该刊物立足许昌市现有工业基础，按照市委、市政府提出的“6+3+3”发展新态势，即新一代信息技术、新材料、生物医药、智能装备、新能源汽车、节能环保6大战略性新兴产业，装备制造、食品、发制品3大优势主导产业，建材、化工、轻纺3大传统产业的运行咨询和发展态势，为市、县两级四大班子领导、重点企业等提供最新的行业动态、财经数据、金融要点等综合信息，为建设“智造之都宜居许昌”尽微薄之力。您对该刊物有什么意见和建议，请及时与我们沟通联系，以便我们改进工作、不断提高刊物质量，更好地服务于许昌经济社会发展和科技创新。
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●行业动态
我国休闲食品产业乘势而起 六大科技创新热点亟待破解
多品类创新 实现产业增容、增量和增值

休闲食品产业是我国食品工业的重要分支，近10年来发展迅猛，销售复合增长率在15%以上。2020年休闲食品产业以1.27万亿元的产值占据了食品工业14.1%的市场份额，增速11%，高于中国食品工业6.5%的平均增速。

中国食品科学技术学会理事长孟素荷表示，休闲食品本身所具有的健康特质与平台型企业发展模式，使其成为中小企业少有的创新沃土，并成为食品与资本拥抱的新领域。休闲食品对糖果、肉类、水产品、果蔬等多品类食品创新的吸纳和包容，有效激活了整个中国食品工业的创新，并实现整体上的增容、增量和增值。
面对休闲食品行业的红火，孟素荷也分享了自己的思考。她谈到，就整体而言，乘势而起的中国休闲食品行业缺乏厚积薄发的底蕴；市场上大批的同质化产品，反射出行业创新乏力和企业间差异化定位的模糊；产业链、工业链体系的不完善，对代加工厂管理的粗放，使得企业及平台主体面临极大的食品安全风险；标准法规的不到位，加大了良性竞争的难度。这些问题均需要逐一破解。健康与天然是休闲食品最大的价值。未来，要以科技之力，用保鲜技术和最少加工方式，确保产品的天然本色和功能因子，用科普和消费者教育巩固和引领市场。加大和科技界的合作，提升企业的核心竞争价值，实现行业从价格竞争向价值竞争的健康转型。
中国工程院院士、大连工业大学国家海洋食品工程技术研究中心主任朱蓓薇表示，休闲食品正在成为一日三餐当中的第四餐，在百姓日常生活中所占的比例日益增加。以传统食品、休闲食品为载体，并赋予其现代食品加工技术，打造受消费者喜爱的休闲食品，将是企业未来发力的一个方向。
国家食品安全风险评估中心副主任樊永祥在“食品标准‘十四五’工作展望”的报告中谈到，“十三五”期间，按照最严谨的标准要求，我国已发布1366项食品安全国家标准，覆盖我国居民消费的所有食品类别。在标准完善的过程中，也存在很多的问题和挑战。例如，以往对食品分类是从原料、工艺、消费对象等来切入，如今又可以从食用时间或者食用方式来切入。作为覆盖坚果、炒货、焙烤食品、膨化食品、肉制品等如此多食品类别的休闲食品，对食品分类方式又提出新的维度。

实现高质量发展 重视生产端破解共性难题

江南大学原副校长金征宇提供的数据显示，到年底，中国休闲食品行业总产值达到2万亿元。但也要看到，我国休闲食品人均消费额仍旧较低，与饮食、消费习惯相近的日本、韩国相比，这两个国家的休闲食品人均消费额分别是我国的6.9倍和2.8倍。这也意味着我国休闲食品未来仍有较大的提升空间。

金征宇坦言，中国休闲食品产业发展面临共性问题。首当其冲的是原料供应问题。我国休闲食品产业需要建立稳定的原料货源，加强原料加工适应性研究。其次是生产端关注度不足。目前，我国大部分休闲食品生产企业呈现“小而散”的局面，“注重营销端、忽视生产端”的问题普遍存在。再有，共性加工技术缺失，导致企业生产资源浪费且生产成本较高。我国休闲食品产业亟需实现食品共性加工技术融合创新，为同类休闲食品提供标准化解决方案。“随着人们对资源再生和环境可持续发展的重视，发掘食品原料新资源、开发面向未来的休闲食品新产品，对于企业保持品牌‘新鲜度’和扩大品牌价值至关重要。”金征宇说。
百事（中国）有限公司高级副总裁史岳臣介绍，创新和快速迭代是电商运营的基础，如2019年电商销售的咸味零食约有3400多个新品，但其存活率可能仅有5%，传统咸味零食在线下存活率可以达到26%。电商的产品开发周期短，且可实现快速迭代。而传统线下产品开发周期相对长，但存活率高。需要引发业内思考的是——线上线下供应链是否可以实现互通，助推产业发展。

“做好产业，就要找到其背后的风险，再以科技来破解。”洽洽食品股份有限公司技术中心总经理金龙介绍，在我国休闲食品市场上，坚果类零食是市场份额最大的休闲食品品类，其中产品新鲜保质是行业的瓶颈问题。为解决这一问题应坚持建立育种、种植、贮存、加工、包装的全产业链技术研究与产业链相融合，为消费者提供“安全、美味、健康”的产品。
形成中国休闲食品六大科技创新热点领域
经讨论，本届大会发布了休闲食品产业六大科学技术问题。
第一，休闲食品原料加工适宜性与营养化、功能化提升。明晰不同休闲食品原料加工适宜性与特性化加工技术，揭示不同原料品质与加工制品品质的关系，建立基于原料特性与产品感官、理化与营养、加工品质参数的基础数据库，从源头上提升休闲食品综合品质、营养功能和产品附加值。
第二，休闲食品感官食用品质保持机理。解决休闲食品产业化过程中风味衰减与逸失、色泽变化等问题，并解析“减油、减糖、减盐”不减特色品质的内在机理，实现休闲食品的高营养和高品质，尤其解决含高不饱和脂肪酸油脂在休闲食品产业的应用，助力健康中国。
第三，休闲食品活性包装、新型杀菌与智能保质保鲜技术。相比传统的食品包装，活性包装在未来食品行业应用的优势较为明显。积极开展全产业链微生物控制技术、高效杀菌技术、抗氧化技术、最少添加技术和高效节能干燥技术等的研发和应用。
第四，休闲食品全产业链安全与质量防控体系构建。需要进一步破解坚果类产品微生物快速检测与抗氧化新技术、烘焙类产品淀粉老化/反生问题、煎炸烘烤类产品中关键风险物质的降低与控制、油脂动态氧化劣变机制与靶向调控技术等关键技术问题，从而不断提升产品质量安全管控水平。

第五，休闲食品加工制造装备的自动化与智能化。装备和产品生产企业要紧密合作，联合研发创新，结合生产工艺、生产管理、节能减排和智能控制等关键要素，实现各工序装备的智能连接与无人化运行。
第六，休闲食品共性加工技术的融合创新。休闲食品已经从单一食品加工向营养健康复合食品制造转变，产业应探索不同食品原料关键组分相互作用与产品品质形成之间的关系，融合不同食品共性加工技术与装备，推动休闲食品科技与产业不断创新。
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